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Se certifica que el trabajo: Descomposicion de compuestos con estructura similar a contaminantes quimicos y
tratamiento de preservacion de alimentos usando agua activada por plasmas generados
por descargas eléctricas

cuyos autores son: Juan C. Chamorro, Gabriela Denoya, Matias Ferreira, Brenda Fina, Anabel Rodriguez, Sergio
Vaudagna, Leandro Prevosto
ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)
Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Mag. Ing. Paola Alvarez Ing. Maria del Carmen Gutiérrez Ing. Susana N. Santana
Secretaria de Gestion y Coordinacion Directora del Centro de Tecnologias Quimicas Directora del Departamento de
Centro de Tecnologias Quimicas UTN Ingenieria Quimica-UTN.BA
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Se certifica que el trabajo: Diseflo de recubrimientos de quitosano y estudio del efecto antimelanosico en el langostino
patagonico

cuyos autores son: Martina V. Fiedorowicz Kowal, Nicolas Ortiz, Jimena B. Dima

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Mag. Ing. Paola Alvarez Ing. Maria del Carmen Gutiérrez Ing. Susana N. Santana
Secretaria de Gestion y Coordinacion Directora del Centro de Tecnologias Quimicas Directora del Departamento de
Centro de Tecnologias Quimicas UTN Ingenieria Quimica-UTN.BA
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Se certifica que el trabajo: Uso de enzimas para la extraccion de compuestos bioactivos en grosellas negras

cuyos autores son: Cecilia Csernoch, Gabriela Cano, Alicia Gallo

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Mag. Ing. Paola Alvarez Ing. Maria del Carmen Gutiérrez Ing. Susana N. Santana
Secretaria de Gestion y Coordinacion Directora del Centro de Tecnologias Quimicas Directora del Departamento de
Centro de Tecnologias Quimicas UTN Ingenieria Quimica-UTN.BA
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Se certifica que el trabajo: Uso de jugo de yacon para la produccion de biosurfactantes a partir de Lactiplantibacillus
plantarum Tw226

cuyos autores son: Virginia M. Lara, Marisol Vallejo, Marcelo Soria, Maria Fernanda Gliemmo, Carmen A. Campos

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Mag. Ing. Paola Alvarez Ing. Maria del Carmen Gutiérrez Ing. Susana N. Santana
Secretaria de Gestion y Coordinacion Directora del Centro de Tecnologias Quimicas Directora del Departamento de
Centro de Tecnologias Quimicas UTN Ingenieria Quimica-UTN.BA
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Se certifica que el trabajo: Semi-purificacion de las bacteriocinas producidas por Enterococcus mundtii STw66 para su
aplicacion en alimentos

cuyos autores son: Sofia Delcarlo, Romina Parada, Laura |. Schelegueda, Marisol Vallejo, Rogelio E. Marguet,
Carmen A. Campos

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Mag. Ing. Paola Alvarez Ing. Maria del Carmen Gutiérrez Ing. Susana N. Santana
Secretaria de Gestion y Coordinacion Directora del Centro de Tecnologias Quimicas Directora del Departamento de
Centro de Tecnologias Quimicas UTN Ingenieria Quimica-UTN.BA




’. s Agencia |+D+i

L . . .
0@9®,0 Agencia Nacional de Promocion
o de la Investigacidn, el Desarrollo
UNIVERSIDAD TECNOLOGICA NACIONAL Tecnolégico \ la Innovacion
FACULTAD REGIONAL BUENOS AIRES

Se certifica que el trabajo: Espectroscopia FTIR-ATR y métodos estadisticos multivariados: una herramienta para
estudiar interacciones entre caseinato de sodio bovino y antocianinas de moras

cuyos autores son: Ornella Ferreyra, Melina Lionello, Romina Ingrassia, Patricia Risso, Maria Florencia Mazzobre,
Pilar Buera, Cristina dos Santos Ferreira

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Mag. Ing. Paola Alvarez Ing. Maria del Carmen Gutiérrez Ing. Susana N. Santana
Secretaria de Gestion y Coordinacion Directora del Centro de Tecnologias Quimicas Directora del Departamento de
Centro de Tecnologias Quimicas UTN Ingenieria Quimica-UTN.BA
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Se certifica que el trabajo: Revalorizacion de desechos del procesamiento del langostino: Desarrollo de aditivos
enzimaticos microencapsulados para alimentos acuicolas.

cuyos autores son: Yamila E. Rodriguez, M. Victoria Laitano, Nair de los A. Pereira, Guadalupe Rivero, A. Nahuel
Zanazzi, J. Cristina del Valle, Analia V. Fernandez-Giménez

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Mag. Ing. Paola Alvarez Ing. Maria del Carmen Gutiérrez Ing. Susana N. Santana
Secretaria de Gestion y Coordinacion Directora del Centro de Tecnologias Quimicas Directora del Departamento de
Centro de Tecnologias Quimicas UTN Ingenieria Quimica-UTN.BA
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Se certifica que el trabajo: Impacto de tratamientos de cavitacion sobre el almidon de mandioca

cuyos autores son: Tina Tragin, Guido Rolandelli, Santiago Fleite, Silvio Rodriguez, Miryan Cassanello, Pilar Buera

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Mag. Ing. Paola Alvarez Ing. Maria del Carmen Gutiérrez Ing. Susana N. Santana
Secretaria de Gestion y Coordinacion Directora del Centro de Tecnologias Quimicas Directora del Departamento de
Centro de Tecnologias Quimicas UTN Ingenieria Quimica-UTN.BA
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Se certifica que el trabajo: Relacion almidon:gelatina en peliculas comestibles: Efecto sobre propiedades mecanicas,
sellado al calor y permeabilidad al vapor de agua

cuyos autores son: Yanina lzzi, Rosa Jagus, Lia Gerschenson, Carolina Ollé

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Mag. Ing. Paola Alvarez Ing. Maria del Carmen Gutiérrez Ing. Susana N. Santana
Secretaria de Gestion y Coordinacion Directora del Centro de Tecnologias Quimicas Directora del Departamento de
Centro de Tecnologias Quimicas UTN Ingenieria Quimica-UTN.BA
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Se certifica que el trabajo: Hidrolizado proteico autolitico de langostino como fuente de compuestos antioxidantes

cuyos autores son: Damian L Castellini, Macarena Campins, Federico Cecchi, Arturo Asiain, Nair Pereira

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Mag. Ing. Paola Alvarez Ing. Maria del Carmen Gutiérrez Ing. Susana N. Santana
Secretaria de Gestion y Coordinacion Directora del Centro de Tecnologias Quimicas Directora del Departamento de
Centro de Tecnologias Quimicas UTN Ingenieria Quimica-UTN.BA
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Se certifica que el trabajo: Evaluacion fisicoquimica de aditivos alimentarios, colagenos y derivados, obtenidos a partir
de residuos del procesamiento de carne porcina

cuyos autores son: Maria E. Latorre, Diego E. Veladzquez

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias

Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Se certifica que el trabajo: Obtencion de hidrolizados proteicos con capacidad antioxidante a partir de omaso bovino

cuyos autores son: Francisco D. Lapolla Cabero, Paula Ormando, Natalia Szerman, Vanina Ambrosi

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Se certifica que el trabajo: Utilizacion de proteinas de suero lacteo para mejorar el perfil nutricional de yogur

cuyos autores son: M. Victoria Beret, Claudia I. Vénica, M. Laura Spotti, Juan P. Quintero Ceron, |. Verénica Wolf, M.
Cristina Perotti

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022

,”/A’ , ) ML
e e

Mag. Ing. Paola Alvarez Ing. Maria del Carmen Gutiérrez Ing. Susana N. Santana
Secretaria de Gestion y Coordinacion Directora del Centro de Tecnologias Quimicas Directora del Departamento de
Centro de Tecnologias Quimicas UTN Ingenieria Quimica-UTN.BA




’. s Agencia |+D+i

L . : -,
0@9®,0 Agencia Nacional de Promocion
o de la Investigacidn, el Desarrollo
UNIVERSIDAD TECNOLOGICA NACIONAL TECHO|C3giCO Y la Innovacion
FACULTAD REGIONAL BUENOS AIRES

Se certifica que el trabajo: Panificados libres de gluten: caracterizacion de materias primas no convencionales

cuyos autores son: Karen Irigoytia, Marina de Escalada Pla, Carolina Genevois

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias
Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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Se certifica que el trabajo: Utilizacion de un subproducto cervecero para el cultivo de S. quadricauda y obtencion de
acidos grasos de biomasa microalgal

Ccuyos autores son: Julieta Lois-Milevicich, Nahuel Casa, Ricardo Mateucci, Paola Alvarez, Maria del Carmen
Gutiérrez. Marina de Escalada Pla

ha sido expuesto en forma oral en el Segundo Taller de Biotecnologia Aplicada a la Tecnologia de Alimentos realizado
los dias 27 y 28 de octubre de 2022 en la Facultad Regional Buenos Aires, organizadas por el Centro de Tecnologias

Quimicas (UTN) y el Departamento de Ingenieria Quimica (UTN.BA)

Buenos Aires, 28 de octubre de 2022
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